® auf der Al 29,

schmeckt's am Besten!

ofenwarmer Apfelstrudel € 4,00 7 _: e = N

mit Schlagsahne €440
- mit Vanillesauce €570

ofenwarmer Topfenstrudel €4,00
mit Schlagsahne € 4,40
- mit Vanillesauce €5,70

originaler Kaiserschmarrn
mit Apfelmus € 9,80

Buchtel 'n mit vanillesauce € 6,80
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Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen
konnen, erhalten Sie gerne von unseren
Mitarbeiterinnen!*

A
Zirbenschnaps

....und so geht’s

Die rotvioletten Zirbenzapfen werden im Juni — Juli gesammelt und
.= | zur Herstellung des begehrten und aromatischen Zirbenschnapses

-\ Der groRte zusammenhangende Zirbenbestand Europas liegt im
. Biospharenpark der Karntner Nockberge

w Man nimmt drei Stiick pro Liter und schneidet sie in ca. 1cm
dicke Scheiben, gibt sie in ein grofles Gefal aus Glas, Zucker
drauf und den Korn, dann mit Deckel schlieRen, ca. 5 Wochen
an einen warmen Ort stellen. Danach durch ein Tuch filtern und
in Flaschen fullen. Manche nehmen auch Obstler statt Korn,
braunen Zucker, statt weilen oder Kandiszucker. Die Menge des
Zuckers ist Geschmackssache.

In den Nockbergen sagt man: *Jeden Tag ein Zirberl und du
wirst hundert Jahre alt!*

Der Zirbenschnaps soll herzstarkend, blutreinigend und
schleimlésend wirken.

BONUS
PARTNER

4 erméBigte Gerichte mit der Karnten Card !
bitte unbedingt bei der Bestellung vorweisen,
kann im Nachhinein nicht mehr umgebucht werden!

die “Power - Suppe”
Rindsuppe mit Fritatten

"Power Frigga” - Holzknechtpfandl

Speck, Zwiebel, Eier, Sterz (Polenta) und Kase

"Power Kasspétzle”

handgemachte Spatzle _
reichlich Kése und Réstzwiebel 4 € 9,30

"Power Apfelstrudel”
mit Vanillesauce € 5,10

Diese Gerichte sind mit der Kérnten Card erméafigt!

Auf da Alm do is lustig...

Klebt der Bauer an der Mauer, war der Stier ein wenig sauer!
Ist der Bauer noch nicht satt, fahrt er sich ein Hahnchen platt.
Hat der Bauer kalte Schuhe, steht er in der Tiefktihltruhe.
Kommt die Milch in Wirfeln raus, fiel im Stall die Heizung aus.

Dreht der Hahn sich auf dem Girill,
macht das Wetter, was es will.

Melkt der Bauer statt der Kuh die Sau,
ist er mal wieder restlos blau.

Fallt der Bauer schrdg vom Dach,
liegt der Hahn vor Lachen flach.




feine Kréuterfritattensuppe € 410 - : .- Frigga (auch Frigge, Frikka oder Fricka) ist ein original Kérntner Gericht.
: (o 1. J o | Traditionell wurde es von Holzfallern in einer Pfanne tber offenem Feuer

Lungauer ,,Kaspressknt')del” in der Rindsuppe € 5,30 ol ' hergestellt.

cremige Knoblauchcremesuppe mit Croutons € 4,10 Wit I.:;-' vl B Zur Zubereitung wird gewiirfelter Speck und Zwiebel
a1 | Sl in reichlich Butterschmalz glasig angebraten.
Eier darliberschlagen, Kase hinzufligen und stocken lassen.

S . _.
Fu lf' d e n I<l 6 l n e n H u r) 6 Y‘ gty : Frigga wird entweder mit Polenta serviert oder direkt aus
e T DN I der Pfanne mit Brot gegessen.
"Riesen” Frankfurter Wirstel & | Mit Salz, Pfeffer und Petersilie abschmecken... Mahizeit..

- mit Senf und Brot € 5,60
- mit Pommes Frites € 7,70

Pommes Frites € 4,60

Kinder Wienerschnitzel
mit Pommes Frites € 4,60

Spinatknbdel mit brauner Butter, Parmesan
und kleiner Salatschissel mit Hausdressing €10,30

Kéarntner Pfandl

Rahmgeschnetzeltes vom Schwein mit Pilzen,
hausgemachten Spatzle und Preiselbeeren

frische Salate

Salat mit Putenstreifen L Y " reichlich Kase und Réstzwiebel
gegrillte Putenstreifen auf frischen Salaten der Saison 1 !

Kéasespatzle
mit hausgemachten Spatzle,

,Frigga” - Holzknechtpfandl

gemischter Salat mit Hausdressing Speck, Zwiebel, Eier, Sterz (Polenta) und Kase

griner Salat mit Dressing S M | :
L Wildererpfandl
i b LSRN | schmackhaftes Wildragout in deftiger Sauce
Zechner’'s Alm-Salat mit paniertem Kiirbiskernschnitzel S ] | mit Semmelknédel und Preiselbeerapfel

Kaferbohnen mit Kerndl, Erdapfelsalat und Blattsalate




unsere Ligbsten

3 Jaus™ n - Brotzeit 2l

Lok e |
v orig. Karntner Kasnudl| ¢
e . o | =1 -
Karntner Bretﬂjause : :'i!“ ! . & handgekrendelte Topfen-Kartoffel Nudl %
; L NIE i : ¥ i i 3
Sxmmesg Mt hausgersucherten Schinkenspeck | Rty S d mit Butterschmalz und kleiner Salatschiissel mit Hausdressing 1
® Hauswiirstel, Almkase, Butter, Verhaci<erts, Iui‘}?' '_ T i . : :
~ Salami und Pietschnigg’s Bauernbrot € 11,80 Y oL T U g’schmackige Fleischnudl
I U iRy mit Sauerkraut und Gramml’'n

Verhackert’s Brot
Pietschnigg’s Bauernbrot, Verhackert’s, Zwiebelringe € 490

2 k Wiener Schnitzel

vom Schwein mit Pommes Frites €12,20

| . . .

Speckbrot £ A I Grillgemuse mit einer Scheibe Rinderhuftsteak
hausgeréaucherter Schinkenspeck w1 A (I Krauterbutter und Pommes Frites €19,90 -
auf Butter-Bauernbrot vom Pietschnigg € 7,90 | (it e (R !p!l ot

k| .l. Taks | Schweinsbraten mit Semmelknédel und Sauerkraut
Almbutter-Brot jﬁ R ! mit kraftiger Bratensauce € 13,20

Pietschnigg’s Bauernbrot, Butter, Schnittlauch, Saures € 4,90 e, '_'| 1 l oK 2
‘I."]'I {| I- (e R feiner Zwiebelrostbratenin deftiger Sauce
x4 Y | mit Bratkartoffeln und Zwiebelringen
| |

.' ||II .I: I | ! _ RitSChert echt kiirntnerisch
I (Eintopf mit Rollgerste, Bohnen, Selchfleisch und Bauernbrot)

Das Ritschert heiflt auch in Karnten Gerstbrein.
Der sehr ndhrhafte Eintopf wurde friher von den Bergbauern
direkt auf der Alm gekocht.

Zu den Grundzutaten gehéren am Vortag eingeweichte Graupen = Rollgerste
und Hulsenfriichte (meist Bohnen oder Linsen), sowie bevorzugt wird Stelze
oder Selchroller. Bohnen, Rollgerste und Fleisch werden mit Pfeffer, Salz,

Pleazn Blessur (Verletzung), Wunde | Bohnenkraut, Liebsttckel, Lorbeerblatt sowie Petersilie und Suppengemiise
nokapaz! geistig unvorebereitet sein i (Karotten, Sellerie, Lauch, Knoblauch und Kartoffelwirfel) gemeinsam gekocht,
Kernbuam Polizei 1 wobei das Salzen zuletzt erfolgt. Wichtig ist zum Eintopf echtes Bauernbrot!
Painhitn Bienenhaus J.

bet-schwar mude sein

Pisgurn bdse, bissige Frau

Woéltschkahaufn Maulwurfhiigel
Werchtagsgwand  Arbeitskleidung

ochtaeisn Ehering 3
Windpaitl Falott, Gauner 3
Zwutschkale Baby, kleiner Mensch e
a Hazale Wettrennen machen =
urasn verschwenden (v.a. essbares)

Tschmauke standig jammernde, ndrgelnde Person

Schnaizzottn Taschentuch

kirntnerisch - Mundart



